
chateaurousset.com

PALMARES MILLESIMES PRECEDENTS

Les Alpes de haute provence dans toute leur
finesse. Arômes délicats. La beauté est dans
la légèreté. Le plaisir est dans la
gourmandise.

VINIFICATION
Macération pelliculaire pour les Grenaches et
Cinsaults. Pressurage directe pour la Syrah.

basse
température et bâtonnage des lies 5 à 6

semaines.

Fermentation en cuve inox à 
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TRADITION ROSE 2024

AOP PIERREVERT

Grenache, Syrah, Vermentino
et Cinsault

MENTIONS LEGALES
Valeur énergétique en calories (Kcal/ 100mL): 71 - Contient des sulfites - Embouteillé sous atmosphère protectrice

Garde:
2 ans

Degré
alcoolique

12.5%

chateaurousset04

75 cL
50 cL


