AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

( Garde:

100% Viognier 5 ans
Gourmandise, issu de nos deux plus vieilles
parcelles de Viognier. La fraicheur Alpine lui
garde tension et minéralité pour un équilibre
croquant. '}.&. —

VINIFICATION '

Réception de la vendange par Lo Banbin
gravité. i Degré
Macération pelliculaire avec le froid de la nuit U o alcoolique
! Pressurage tres doux ! Fermentation pour | 13%

moitié en cuves et pour moitié en vieilles
barriques avec sur lies, et batonnage jusqu’en

janvier.
PALMARES MILLESIMES PRECEDENTS
2022 2022 l

MENTIONS LEGALES
Valeur énergétique en calories (Kcal/ 100mL): 73 - Contient des sulfites - Embouteillé sous atmosphére protectrice




